
TASTING MENU 

VINMENU KAN TILKØBES FOR 1195,- PR. PERSON. 

 

FINE DE CLAIRS ØSTERS – CHIMICHURRI 

VILDT TARTAR – SPRØD TÆRTE - LØVSTIKKE – SKOVSYRE 

 

(TILKØB EKSTRA SNACKS) 

ØSTERS – 39,- PR. STK. 

BRIOCHE – ANDERILLETTE – SYLTEDE SENNEPSKORN – 198,-  

HVIDE ANSJOSER – FOCCACIA – CREME FRAICHE - 155,- 

BAERII CAVIAR 10g / 30g – PANI PURI – CREME FRAICHE - 198,- / 385,- 

 

 

CIRELLA FRIZZANTE ROSATO – MONTEPULCIANO – ABRUZZO – ITALIEN – NV  

________________________________________________________________________________________________________________________  

YELLOWFIN TUN – YUZU – SHISO – KOMBU – BRUNET SMØR 

 

CONTRA SOARDA – VESPAIOLO – VENETO – ITALIEN – 2024  
 

________________________________________________________________________________________________________________________ 

(TILKØB EKSTRA MELLEMRET – 195,- PR. PERSON) 
 

ANDELEVER – BRIOCHE – PÆRER – DEMI-GLACE 

 

CHÂTEAU DE FESLES CÔTEAUX DU LAYON – CHENIN BLANC – LOIRE – FRANKRIG – 2023 - 175,- 

________________________________________________________________________________________________________________________  

DANSKE KARTOFLER – ESTRAGON – TRØFFEL 

 

DOMAINE CHASSELAY ‘’POUR QUOI PAS’’ – GAMAY – BEAUJOLAIS – FRANKRIG – 2024  

________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

BROSME – VADOUVAN – CHILI 

 

ROCHE-AUDRAN CÉSAR BLANC – GRENACHE BLANC & VIOGNIER – CÔTES-DU-RHÔNE – FRANKRIG - 2024 

________________________________________________________________________________________________________________________ 

(TILKØB OSTERET TIL MENUEN – 145,- PR. PERSON) 

BRIE DE MEAUX – TRØFFEL – PÆRE – RISTET GÆR 

 

 

BASTOR-LAMONTAGNE – SÉMILLION & SAUVIGNON BLANC – SAUTERNES – FRANKRIG - 2022 – 150,- 

 

SOBRENATUREL DE MENADE – VERDEJO – CASTILLA Y LEÓN – SPANIEN – 2018 – 175,- 

_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

BLOMME – ROM – MØRK CHOKOLADE 

 

DOMAINE POUDEROUX MAURY ’’TUILÉ’’ – GRENACHE – LANGUEDOC-ROUSILLION – FRANKRIG – 2022  



Henne Mølle Å Badehotel 

Tasting Menu 

Kære Gæst, 

I mange år blev Henne Mølle Å Badehotel brugt som et kulturradikalt fristed for storbyfolket. For enden af 
grusvejen indlogerede de sig på badehotellet for at nyde stedets unikke placering midt i naturen og dets helt særlige 
ro.  
 

Badehotellet blev opført af arkitekten Poul Henningsen (PH) i 1936. Hans idé var at skabe et fristed, der gled så 
naturligt og ubemærket som muligt ind i klit- og hede landskabet ved Vesterhavet.   

 

Henne Mølle Å Badehotel er indrettet med respekt for Poul Henningsens særlige stil. Alt fra stole til lamper er 
designet af den kendte danske arkitekt for at bibeholde stedets oprindelige atmosfære. 

-Henne Mølle Å Badehotel 

God fornøjelse & Velbekomme  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


